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A PRINCIPI DE SEGURITAT ALIMENTARIA

A HIGIENE, TRACABILITAT | SEGURETAT ALIMENTARIA DE
L' EXPL OTRORCINA.

A SALUT DEL RAMAT. CONTROL SANITARI, IDENTIFICACIO |
MOVIMENT DEL BESTIAR.

A BENESTAR ANIMAL.
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A perque tanta normativa?
A perque tants controls oficials?
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A EETSs, crisis alimentaries, ... ===msp Ri sc per | a sal
Desconfianca co

Cal un NOVA reqgulacio

Producci 6 d’ ali ment s
- Totes les etapes

- Tracabilitat i rapida reaccio

- Elegir amb coneixement

- Informacié i transparéncia

- Prevenir practiques fraudulentes
i enganyoses
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A Principis del model europeu de SA:

Enfoc integral de la Seguretat alimentaria basat en Higiene,
Salud animal, Benestar animal i Fitosanitat.

Seguiment adequat per garantir el mercat interior.
Gestio el comerg amb paisos tercers.

Avaluacio i gestio del risc.

Rastrejabilitat dels productes.

Responsabilitats diferenciades de tots els agents de la cadena
alimentaria

o To To To Do Io
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Reglament (CE) 178/2002: Principis | requisits generals de la

sequretat alimentaria

¢
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Totes | es etapes de producci 6, transfor mac
animals productors d’ ali ments.

Requisits de seguretat d’ aliments i de pin
Responsabilitats dels operadors:

compliment de la legislaci6 en les etapes sota el seu control.

|ldentificar a proveidors i a clients.

Retirada del mercat pinsos o ali ments no
Controls oficials dels EM per verificar-ne el compliment .

Tracabilitat d’animals, pinsos i aliments

~
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REGLAMENTS D' HI GI _EUR—Lex

A 852/2004: higiene dels productes alimentosos
853/ 2004: normes especifi q(EESUESEEN | ¢
aliments d’  origen ani mal operadors

A 183/2005: higiene dels pinsos

B

A 854/ 2004: normes especifique
del s controls oficials del s
destinats al consum huma Destinats a

A 882/2004: controls efectuats per garantir la les autoritats
verifificacio del compliment de la legislacié en matéria de REULIEEIENIE

pinsos i aliments i la normativa sobre salut animal i
benestar dels animals
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Objectius normativa de seqguretat alimentaria

CONTROLAR 1 EVITAR els PERILLS de tota la cadena
alimentaria, des de la PRODUCCIO PRIMARIA fins al
consumidor, per assegurar la PRODUCCIO D’ AL I MEN
SEGURS i garantir la seguretat alimentaria.

OBLIGACIONS | RECOMANACIONS
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Normativa i requisits minims produccio primaria

Practiquesd’ hi gi ¢ Alimentaci6 animal
(maneig, autocontrols, prod.d 6 or i g e p (BPH, PATs, ¢é) |\/| . =
animal é) = — w/ oviments
g Produccio

(animals, persones,
primaria
(medicaments, biocides,

fomits i vehicles)
Salut | benestar animal
Waments, control sanitari, control de
. . . zoonosis, benestara ni ma | <
fitosanitaris , additius, . S—
feriizants, _€J)- Gestio residus : s
s o 01 Qosegumtat/)
‘ (disseny, maneig, p |l ague.s”

Gestio productes
perillosos

v Tragabilitat " , —
Wificaciéa ni mal, regi r e's , AUtocontrD
(qui, que, com, quan i on)

/ Registred’ Expl ot aci ons
\g Ramaderesp / ~.__ Formaci6éiGBPH 7
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Alguns principis de la sequretat alimentaria

Eltitularde | 60expl ot acresponsabletaddenr ga
produccio segura dels animals criats i dels productes
d’ or i ge ndedimais ahaonsum huma




PRINCIPI DE SALUD
SA ANIMAL

Alguns principis de la sequretat alimentaria

| Eltitularde | 6expl ot arespensablgd & ¢ o 4

produccio segura dels aliments destinats al consum huma i
de les materies primeres destinades a |

all ment ac¢.i
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Europea

ﬂ FUR-LeXx

http://eur-lex.europa.eu/JOIndex.do?ihmalang=es

MARC NORMATIU

Estatal

BOLETIN OFICIAL DEL ESTADO

http://www.boe.es/diario_boe

Autonomica

3 lDOGC

Diari Oficial
de la Generalitat de Catalunya

http://lwww20.gencat.cat/portal/site/portaldogc
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Controls oficials de la cadena alimentaria

La normativa de seguretat alimentaria estableix que
| " admi ni &a rda cfer 6 controls oficials per

comprovar que es compleix la legislacid de pinsos i
aliments i sobre la salut animal i el benestar dels animals.

AUTORITATS DE SEGURETAT \
EFSA

ALIMENTARIA
SUPORT CIENTIFIC | TECNIC AESAN
ACSA

MARC JURIDIC | ¢ PROGRAMES DE ¢mmmm | CONTROLS SOBRE
N VIGILANCIA | CONTROL | N ESTATS MEMBRES

_'b - )
OPERADORS ) [ ESTATS MEMBRES ] L [COMISSIOEUROPEAJ

- AUDITORIES INTERNES
, CONTROLS INTERNS
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COM controlem els perills?

1.BONES PRACTI QUES D’ HI GI ENE

2. CORRECTE GESTIO de
PRODUCTES PERILLOSOS | RESIDUS

3. CONTROL DE PLAGUES |
ANIMALS INDESITJABLES

4. TRACABILITAT, PLANS | REGISTRES

5. FORMACIO .
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Bones practiqgues d’higiene

NETEJA:

0

Produccié primaria: instal-lacions i equips relacionats amb

elsanimals,| ' a idg lneguda i pinsos.

Operacions _connexes: transport, emmagatzematge |

manipulacio d @us, animals, cadavers, ...

Animals de| 0 e x p li swhredotdestinats a consum huma

17



1. Bones practigues d’ higiene

C Programa de NiD.

C Disseny de les instal-lacions.
C Estat de neteja dels animals.
C Entrada de vehicles i numero de visites
C Circuit de tasques diaries.

18



1. Bones practigues d’ higiene

U Aiguade beguda NETA (C):

V | 0 a iquelessubministra als animals és
aigua adequada per a | 6 e s panimal e
presentsal 0 e x p li moti baalé causar
problemes de salut

V presenta bones condicions organoleptiques (als diposits, abeuradors, etc)

V es manté en bon estat de neteja els abeuradors i les conduccions de
| 6ai gua

19



1. Bones practigues d’ higiene

A Seguretat del pinsos:

U Possibilitat doéi den
proveidors (registrats i autoritzats) (C)

U Respectar les condicions
doemmagat zUs @mauétagepC) I

U Emmagatzematge per separat de la
resta de productes no destinats a
| 6al I me nt @itgedestanquasytd) m




2. Gestio de productes perillosos i residus

U Productes perillosos:

fitosanitaris, zoosanitaris i biocides

detergents i productes de neteja

fertilitzants organics i esmenes del sol

medicaments veterinaris

additius i premescles per a pinsos

substancies no permeses en alimentacio animal (PATS)

Too To o T To T Do

U Residus (biologics/no biologics):

dejeccions

cadavers

altres restes SANDACH

envasos buits prod. quimics
xeringues, envasos medicaments

To Too T To To Do




- Separats dels pinsos i els productes d 6 o r anignal n

2. Gestio de productes perillosos i residus
U Emmagatzematge i manipulacié per separat i de forma segura (C).
(i Ildentificats correctament (C) - Pinsos medicats separats dels no medicats
- Manipulacié segura
(- Etiqueta corresponent, sencera i llegible>
U Biocides presents autoritzats per | 0 rémsader (C)

- Indicats peral 04uss e ddma (etiqueta, FDS)
- Us professional

OBJECTIU EVITAR LA CONFUSIO i LA CONTAMINACIO 22



2. Gestio de productes perillosos i residus

23



2. Gestio de productes perillosos i residus

C SEGURETAT del sistema d’' emmagat z
bai xes d’ explotaci 0.

24




3. CONTROL DE PLAGUES i animals indesitjables

C Principis del control de plagues.
A Disposard 6 pla de DDD.
A Registre de les actuacions
A Formacio.

C Establertes totes les mesures de bioseguretat | programa de
manteniment preventiu de les barreres fisiques.

25




A Estableixenlabasede | es condicions i pr - cti
per evitar de forma directe o indirecte la introduccio de perills

A Qué, com, qguanion fer-ho =————— P| ANS DE CONTROL

A Qu~, com, qu aTre——QEGERREST et

A Imprescindible per actuar de forma rapida i eficient per evitar el
perill i controlar el risc aplicant les mesures correctores adequades.

A So6n responsabilitat del ramader

A  GPCH reconegudes

26



PLANS DE CONTROL

Pla de neteja i desinfeccid d instal
Pla de control de plagues i animals indesitjables

Programa sanitari de |’ espeéeci e

Pl a de manteni ment doéinstal Ll acions i
Pl a de control de |’ aigua*

Nor mes dohigiene i bones pr "ctigqgues p
Nor mes de bioseguretat del personal (

Pla de formacio del personal

Pla de gestio de dejeccions ramaderes

Pla de gesti6 de baixes i altres residus (biologics i no biologics)

Pl a de tra-abilitat doéani mals, pinsos

D TN T T S e

27



5. Formacio personal | aplicacio de GPCH

Formacié del personal
A Imprescindible perqué tot el sistema funcioni

A Coneixer el com, quan i perqué s Motivaci6 del personal.

A Rigorositat en la realitzacio de les tasques
A Reacci6 davant imprevistos.

A Canvis i millores en el dia a dia

28



TRACABILITAT

Control movimient animals

Gestio de riscos
enfront les crisis
alimentaries, permet
la retirada rapida de
productes i
determinacio de
responsabilitats

| els seus

productes (sanidtat animal)

A

\

OBJECTIUS

Control de la seguretat

alimentaria

/

SEGURETAT | QUALITAT DELS
ALIMENTS

/

Informacioé al
consumidor

Control de qualitat
evitant practiques
fraudulentes

Control de
les ajudes
publiques
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Programa de Prevencio i Vigilancia Sanitaria del
Bestiar Porci

Pla de

bioseguretat en -
explotacions |

POrcines PROGRAMA DE Wi
PREVENCIO |
VIGILANCIA
SANITARIA

Prevencio i
Vigilancia
Malalties Control
Oficial




PLA BIOSEGURETAT explotacions porcines
PROGRAMA: Justificacio

Proteccié malalties Coneixer

emergents i re- situacio actual. Proteccio altres
emergents: PPA, Normativa malalties NO
FEBRE AFTOSA control oficial

Control
Triquinel-losi

Fauna
salvatge

explotacions

" | ANTIBIOTICS

EXPORTACIO




PROGRAMA BIOSEGURETAT explotacions
porcines

AS  estructura 5 bl ocs:

Ainclou aquelles mesures de bioseguretat destinades a evitar la possible
entrada doéagents infeccioses a | 6explotaci -
2 As | 6apartat m®s | mpor tkiosegurefaes del punt de Vi
Bloseguretatexterna AEs divideix en diferents apartats: mesures di
visites, entrada i sortida de vehicles, entr
emmagatzematge i recollida cadavers, alimentacid i aigua de beguda.
Alinclou aquelles mesures i practiques encaminades a evitar o disminuir el risc
. . de difusié de malalties dins de la mateixa explotacié, entre animals de
Bloseguretatlnterna di ferents naus, control de plagues, control
AEs divideix en diferents apartats: instal-lacions, Neteja, desinfeccié i control
de plagues i animals indesitjables, formaci6 del personal i bones practiques.
q ARelacié de mesures de bioseguretat que tot i que no sén determinants en la
Mesures _bl_oseguretat val oraci - de | 6 e nqgwelspuruaciopeampreiquaa u g me nt ar
addicionals s6hagi obtingut un valor m2nim de | denquesta
determinades del bloc | i Il
— N ARecull els requisits no relacionats directament amb la bioseguretat que han
COﬂdICIOﬂS coO ntr0|ades de complir les explotacions que sol-licitin el reconeixement oficial del
| compli ment de | es condicions controlades dob6e:

doestabul ad reglament 1114/2014 de control de triquina

ARecull els requisits no relacionats directament amb la bioseguretat que han

Control Salmonel-losi de complir les explotacions que séacul32in al

la salmonel-losi porcina.




PROGRAMA BIOSEGURETAT explotacions
porcines

Explotacions engreix i transicio

Explotacions de produccio
amb truges

' . Grup especial

TANCA PERIMETRAL

33
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